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Puglia IGT ROSSO   

VIA DELLA PIANA

Sangiovese, Merlot, Primitivo

 Puglia - Colline dell’area nord-barese (350-400 mt s.l.m.)

calcareo argilloso di medio impasto  

acciaio 4 mesi - bottiglia 

13,0 % VOL. 

fermentazione con macerazione 

16° - 18°C

bottiglia lt. 0,750

Puglia IGT RED WINE

VIA DELLA PIANA

Sangiovese, Merlot, Primitivo

 Apulia - Hills in the area north of Bari (350-400 mt a.s.l.)   

ccalcareous-clayey with medium texture 

steel 4 months - bottle 

13,0% VOL. 

fermentation with maceration 

16° - 18°C 

bottle lt. 0.750

NOME PRODOTTO (PRODUCT NAME) 

NOME COMMERCIALE (BRAND NAME) 

VARIETÀ E PERCENTUALI (VARIETY AND PERCENTAGE) 

AREA DI PRODUZIONE (PRODUCTION AREA) 

TERRENO (GEOLOGY) 

LAVORAZIONE (WINE MAKING) 

AFFINAMENTO (AGEING) 

ALCOL % (ALCOHOL BY VOL.) 

DESCRIZIONE ED ABBINAMENTI
(DESCRIPTION AND APPROACHES) 

TEMPERATURA DI SERVIZIO (SERVING TEMPERATURE) 

FORMATI DISPONIBILI (AVAILABLE SIZES) 

rosso rubino brillante. Fresco e fragrante, con 
sentori di frutti di bosco. Gusto rotondo, vellutato, 
di buon corpo. Ottimo vino da tutto pasto da 
accompagnare a minestre di legumi, carni bianche 
e rosse, formaggi. 

bright ruby red. Fresh and fragrant, with notes 
of barries. Roun, velvety, full-bodied. Excellent 
wine for the whole meal, suited to go with 
legumes, white and red meat, cheese.
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